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SOSISLI DILIMLER

Malzemesi:

2 paket aytac¢ kokteyl sosis,

250 g (1 iri boy) sogan,

3 dilim kenarlar alinmig tost ekmegi ,

375 g (1,5 su barda@) tath biber salgasi,

1,5 cay ks. tuz, 1 ¢ay ks. pul biber, istege bagli,
150 g (1,5 su bardagi) ceviz ici, iri ¢cekilmis,

3 dal taze nane, ince kiyilmig, 5 dilim kdy ekmegi

Hazirlanisi:

Sogani ve ekmegi kabaca pargalara béllup, mutfak robotunun haznesine koyun. Biber sal¢asini, tuzu ve eger
kullaniyorsaniz pul biberi de ilave edin. Hepsini robotun pargalayicisindan gegirerek koyu kivamli bir sos elde
edin. Ceviz icini ve kiyllmis taze naneyi katip, karistirin. Sosislerin sadece iki taraflarina (+) seklinde derince
kesik atin. Ekmek dilimlerini ikiye kesin. Uzerlerine, hazirladiginiz sal¢ali sosu surin. Her bir dilimin Gzerine 3'er
sosis yerlestirin. Firininizi 200 °C'ye isitin. Ekmek dilimlerini firin tepsisine siralayin. Sicak firinin orta rafina
slrerek, sosisler kizarincaya kadar pisirin. Firindan alip, ceviz yarimlari ve taze nane yapraklariyla sisleyerek
servis yapin.
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