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SOSISLi COREK

Yuva Maya yas maya - 1 paket - 42 gr.
Un 4.5 su bardagi - 500 gr.

Su 1 su bardag - 200 gr.

Yumurta 1 adet

Tuz 1 ¢ay kasigi - 2,5 gr.

Margarin 1 paket - 250 gr.

Iciigin:

Yumurta sarisi 1 adet

Sosis 8 adet

Hamur malzemelerinin tamami karistirilarak, kulak memesi yumusakliginda hamur yapilir. Ustii értiilerek ilik bir
yerde iki kat kabarana kadar bekletilir. Dérde bélindr. 20 cm. Gapinda ve 2 cm. kaliniginda yuvarlak agilir. Her
bir yuvarlak sekil tekrar bollndr. Uggenlerin genis kenarina dérde bollinmisg sosislerin birer pargasi yerlestirilir
ve Uggenin sivri ucu en ugta kalacak sekilde rulo yapilir. Oda sicakliyinda 20 dk. bekletilir. Uzerine yumurta
sarisi suruldr ve 200 derecede isitilmig firinda 15 dk. pigirilir.

© lezzetler.com tarif no:44011 « adi:Sosisli Corek » génderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:02.05.2025 - 17:55


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sosisli-corek-vt3284
http://www.tcpdf.org

