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SOSISLi COREK

MALZEMELER

125 gr margarin

1 gay baragi sivi yag
3 yem.kasigi yogurt
2 adet yumurta

1 pkt.kabartma tozu
Aldigi kadar un

Tuz

Ic malzemeler:

5 adet sosis

5 yem kasigi ketcap
5 adet sivri biber

1 adet kuru sogan

1 yem.kasigi ¢érek otu

YAPILISI

Sosis, kuru sogdan, sivri biberi robotta kiyin. Ketgapla karistirin. Oda sicakligindaki margarini, sivi yagi, 1 tam
yumurta ve yumurta beyazini, yogurdu, tuz ile karistirin. Un ilave ederek kabartma tozunu katin.

Yumusak bir hamur yogurun. Hamuru 2'ye ayirin. Her birini bir cm kalinliginda agin. Sosisli har¢tan Uzerine
yayin. Rulo seklinde kavurun.

Uzerine yumurta sarisi sUrtip verev olarak kesin. Firin tepsisine yerlestirin.

Uzerine ¢drek otu serpin. 180 derece isitilmis firinda kizarana dek pisirin.

ML® Sosisli Corek icin tiklayin



https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
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https://tr.ml.md/sosisli-corek-vt399
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