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SOSISLi COREK

MALZEME:

4 Bardak un

1 Bardak yogurt

250 gr. tereyad

1 Adet yumurta

1 Kahve kasigi tuz

1/2 Paket Kabartma tozu
3 adet sosis

HAZIRLANISI: _

D0z bir yerde yagla un bir bigakla ince ince kesilir. Igine yumurtanin sarisi, yogurt, tuz ve kabartma tozu
konduktan sonra elle yugrula yugrula bir hamur yapilir. Hamur biraz agilir ve rula haline getirilerek tizerine bir
bez kapatilir. Buzdolabina (veya serin bir yere) konur. Bir giin sonra kullanir.

Hazirlanan hamurdan bir parca alinir. Bir parmak genisliginde yufka gibi agilir. Ister dért kése pargalara ayrilir,
ister yuvarlak. Bu pargalarin ortasina evvela uzunlamasina ikiye ayrilmig, sonra tekrar ikiye bdlinmus birer
parca sosis konur, hamurun uglari birlestirilir. Kenarlarn parmakla basilir, tepsiye dizilir. Firinda Usti kizarana
kadar pisirilir. (Piserken hamur, bol yag birakir, tam manasiyla pisince bu yagi tekrar yutar.)

ML® Sosisli Mini Rulo icin tiklayinML® Briyos icin tiklayin
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