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SOSISLi COREK

200 gr. margarin

200 gr.un

200 gr. stizme yogurt

1 yumurta sarisi

Goreklerin Gzerine slrmek igin 1 yumurta sarisi
Tepsiyi yaglamak igin margarin

10-15 tane kadar sosis

Margarin, un, yogurdu ve yumurta sarisini iyice yogurduktan sonra bu hamuru bir gece buzdolabinda dinlendirin.
Ertesi giin ise hamuru 6 mm. kalinlikta acin ve tiggen seklinde kesin. Simdi her bir iicgenin ortasina bir sosis
oturtup bunlari sarin. Hamurlarin Gzerlerine yumurta sarisi sirin ve yaglanmig tepsiye oturtup orta isili firnda
25-30 dakika kadar pisirin. Pigtikten hemen sonra da biraz sogumaya birakip ilik olarak servis yapin. Bu
¢orekleri sosisten bagka marmelat, salam ya da peynirle de doldurabilirsiniz. Ancak o zaman da kenarlarini iyice
kapamalisiniz.
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