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SOSISLI COP SIS

800 gr. beyaz lahana
100 ml. sebze suyu
40 ml. sirke

40 ml. zeytinyag!
400 gr. 1izgara dana sosis
200 gr. kabak

150 gr. sogan

4 adet yesil sogan
Hardal

Kimyon

Tuz

Karabiber

Salata igin: Lahanay dérde bdlerek, ortasindaki sert kismi gikartin, gok ince serit dograyin. Sebze suyunu
kimyonla bir tasim kaynattiktan sonra lahananin Ustiine dokdin. Sirke ve tuz ile tatlandirdiktan sonra 3-4 dakika
ovusturun. Karabiber ve zeytinyadi ekleyin.

Sosisleri kugbasi dograyin. Kabagi dilimlere kesin. Soganlari dérde bdlip dilimlere ayirin. Sosisleri aralarina
kabak ve sogan koyarak ¢Op sislere dizin.

Sislerin her iki tarafini da 4[?ler dakika orta ateste isitimis 1zgarada veya yagsiz tavada kizartin. Tuz ve
karabiber serpin. Salata, halka dogranmis yesil sogan, hardal ile servis yapin. Sosisleri dilerseniz kare gibi farkli
sekillerde keserek degisik bir gérinim verebilirsiniz.

Not: Sosisli ¢op sisi lahana salatasi yerine salatalik veya patates salatasi ile de servis yapabilirsiniz.
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