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SOSISLI CANELLONI

Malzeme:

20 ml AllinHasat Riviera Zeytinyagi
7 ¢orba kasigi su

2 adet yumurta

Uzeri icin :

20 ml Altin Hasat Sizma Zeytinyagdi
100 ml krema

150 gram rendelenmig parmesan peyniri
Ic Malzeme igin :

200 gram sosis

1 adet orta boy sogan

3 dal maydanoz

tuz, beyaz tozbiber

100 ml krema

Makarna hamuru i¢in unu ve irmik ununu hamur yogurma kabinda eleyip harmanlayin. Ortasini havuz gibi agip
zeytinyad ve yumurtalari ilave edin. Azar azar soguk su ekleyerek ptiirsiz bir hamur elde edene dek yogurun.
Hamuru folyoya sarip buzdolabinda 1 saat dinlendirmeye birakin. I¢ malzemesi i¢in sogani soyup kiyin.
Teremyagini eritip sogani kavurun. Dogranmis taze kugkonmazlari, kiyilmig maydanozu ekleyin. 5 dakika daha
kavurup kremay! ilave ederek birkag dakika sonra ocaktan alin. Tuz ve baharatiyla tatlandirin. Sogumaya
birakin. Makarna hamurunu makarna yapma makinesine yerlestirin. Ince ve genis makarna hamuru elde ettikten
sonra 1 ¢orba kagsiJi tuz ilave edilmis kaynar suyun iginde haslayin. Buzlu suda stzip temiz bir bez yardimiyla
dikkatlice kurulayin. Sosisli i¢ malzemeyi makarna hamurunun dis yizeyine yerlestirin ve Cannelloni seklini
vermek igin rulo halinde sarin. Firin tepsisine yan yana dizin. 100 ml kremay! kisik ategte isitin ve cannelloni’nin
Uzerini kapatin. Onceden isitiimig 160 dereceye ayarli firnda 15 dakika kadar isitin. 200 gram kuskonmazi
temizleyip kaynar suda birka¢ dakika haglayin. Kuskonmazlari, zeytinyagi ve kuskonmazi hasladiginiz sudan bir
miktar d6kerek mikserde (pUre haline gelene dek) karigtirin. Kugkonmaz karigimini siizerek servis tabagina
yayin. Uzerine makarnay! yerlestirin, rendelenmis parmesan peyniri ile hemen servis yapin.
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