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SOSISLI BULGUR PILAVI

1 kase pilavlik bulgur

4 adet sosis

1 corba kasigi salca

1 tath kasidi tuz

2 kase su

1 cay bardagdi aygicek yagi

Tencereye yag ve salga konur, orta ateste bir ka¢ dakika kavrulur. Sonra kalin daire seklinde dogranmig
sosisler atilir, biraz daha kavurduktan sonra yikanmis bulgur ilave edilir. Tuz serpilir, su konur, karistirilir. Kapak
kapatilir. Kaynayinca ates azaltilir. 10 dakika sonra atesten alinir.
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