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SOSISLI BOREK

500 gr sosis (ince kiyllmig)

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 kahve kasigi kekik

1 yumurta (1 ¢gorba kasigi sttle hafif ¢irpilmig)
Hamuru:

250 gr (2 bardak) un

1 cay kasigi tuz

90 gr (6 corba kasigi) margarin
5-6 corba kasigi ¢ok soduk su
90 gr (6 corba kasigi) tereyadi

Hamuru hazirlamak i¢in un ve tuzu blyudk bir kaseye eleyiniz. Margarini ikiye bdllp, yarisini una katiniz. Parmak
uclarinizla unu yaga, ekmek i¢i gdérinimu alana kadar yediriniz. 5 gorba kasigi suyu una katip, yumusak bir
hamur elde edene kadar bigakla karistirimiz. (Hamur ¢ok kuru olursa 1 ¢orba kasigi daha soguk su ekleyiniz.)
Hamuru hafifce unlanmig tezgaha ¢ikarip, unlanmisg bir merdane ile acarak dértgen haline getiriniz. Kalan
margarini (3 corba kasigi) yeniden ikiye bdllp, yansini (11/2 gorba kasidi) ufak u-fak parcalar halinde kesiniz.
Bu parcalari hamurun 2/3'Une aralikh olarak yerlestiriniz. Hamurun 1/3'Un0 yagin Ustine katlayip, 6teki 1/3'0n0
de Oteki tarafa katlayarak dizgin, kare bicimi bir paket haline getiriniz. Hamuru a-¢ik uclar size bakacak
bicimde cevirip, yeniden dértgen biciminde aginiz. Kalan margarini (11/2 ¢orba kasidi) kiglk pargalar halinde
aralikl olarak Ustline yerlestiriniz. Yeniden Uge katlayip, ¢evirerek bir kez daha aginiz. Hamuru yagl kagida veya
aliminyum kagida sarip, buzdolabinda 10 dakika bekletiniz. Bunu kalan tereyagi ile tekrarlayarak hamuru tekrar
yagl kagida sarip, buzdolabinda 30 dakika daha bekletiniz.

Orta boy bir kasede sosis etini, tuz, biber ve kekigi tahta bir kagikla iyice ezerek birbirine karigtiriniz.

Once, firninizi orta sicakhga (200 °C) getirip, 1sitiniz.

Hamuru buzdolabindan aliniz. Hafifge unlanmig tezgahta hamuru 0,5 cm'den daha ince olarak ddrtgen
biciminde a¢iniz. Hamuru keskin bir bigakla uzunluguna ikiye bélip, kenarlarini diizeltiniz. Bu pargalari ayiriniz.
Ellerinizi hafifge unlayarak sosis etini ikiye bollintz ve hamurun boyu ile ayni uzunlukta sosis bigiminde
yogurunuz. Sosisleri hamur seritlerinin ortalarina yerlestiriniz. Bir fircayl suya batirarak hamurun kenarlarini
islatiniz. Uzun kenarm birini islatiimig diger kenarla birlesecek gekilde kaldirarak iki kenari birlegtiriniz. Sosis
béreklerini blylUk bir tepsiye boylu boyunca yerlestiriniz. Ustliine yumurta karigimini stiriintiz. Keskin bir bigakla
5 sm eninde parcalara kesiniz ve birbirlerinden hafifce ayirniz. Tepsiyi firina strtp, bérekleri 20-30 dakika,
hamur altin sarisi bir renk alana kadar pisiriniz.

Tepsiyi firndan alip, sosis béreklerinizi isitilmig bir servis tabagina aktararak servis ediniz. (Dilerseniz bérekleri
bir tel 1zgara Ustlinde soguttuktan sonra da servis edebilirsiniz.)
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