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SOSISLI BOREK

MALZEMELER

Hamur icin :

1/2 kg un

400 gr margarin

1/2 kahve fincani zeytinyagi
1 ¢orba kasigi limon suyu

1 su bardagi soguk su
Icicin:

200 gr dogranmis sosis

2 adet dogranmis domates
1 adet sogan

3 adet sivri biber

2 ¢orba kagsiJi sivi yag

tuz, karabiber

HAZIRLANISI

Unu eleyip hamuru yoguracaginiz yere serpin. Ortasini agip i¢ine, tuz, limon suyu, zeytinyad ve soguk suyu
ilave ederek yogurun. Hamuru ortasindan karsilikl yar seviyeye kadar keserek dort halka meydana getirip
Uzerine nemli bir bez 6rtiin. 30 dakika kadar bekletin.. Hamuru ¢ikartip, margarini ortasina yerlestirdikten sonra
hamuru kapatin. Yagi disariya tasirmadan 5-6 cm kalinhginda acin. Tekrar katlayip, 30 dakika kadar daha
bekletin. Hamuru tekrar acin. Bu islemi 3 defa tekrarlayin. Son olarak istediginiz kalinlikta agin. Sivi yagi kizdirip,
yemeklik dogranmis sogani hafifce pembelestirin. Sivri biberi dograyip. soganla birlikte biraz pisirin. Kiip kiip
dogradiginiz domatesi ve sosisleri ilave edip biraz daha pisirin. Tuz ve karabiberini ilave edin.Agtiginiz hamuru
karelere bélup. iclerine hazirlamis oldugunuz bérek icini koyup, G¢gen bigiminde kapatin. Uzerine yumurta sarisi
sirin. Orta ateste Ustl kizarana dek firinda pisirin.

ML® Sosisli Gl Bérek icin tiklayin
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