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SOSISLI BOREK

Hamuru igin:

250 gr margarin
Tuz

3 su bardagr sit
Iciigin:

5 adet sosis

1/4 kangal sucuk
1 adet iri domates
2-3 adet yesil biber
1 adet yumurta
Coreotu

Unu bir kaba koyun, margarini kati halde una yedirin. St ve tuzu ekleyin. Orta yumusaklikta bir hamur elde
ettikten sonra sosis, sucuk, biber ve domatesi kiiglk dograyin. Sote edin. Hamuru iki pargaya ayirin. Her
parcayl 4 mm kalinliginda dikdértgen olarak agin. Bir pargasini hafif yaglanmis tepsiye yerlestirin. Uzerine sote
yaptiginiz harci koyun. Ikinci pargayi da Gzerine yerlestirin. Yumurta sarisini stiriin ve ¢oreotu serptikten sonra
Onceden isitilmig orta isidaki firinda pembelesinceye kadar pisirin.
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