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SOSISLI BOREK

9 tane sosis

350 gr. kadar mayali hamur (istediginiz herhangi bir hamur tarifini kullanabilirsiniz.)
3 ¢corba kasiJi sivi yag

Margarin (tepsiyi yaglamak icin)

1 yumurta

Mayall hamuru sivi yag (zeytinyadi veya gicek yag)) ile birlikte yogurun.

Hamurunuzun az bir kismini ayirin. Geri kalani 25 cm. genisliginde dikdértgen seklinde agin.

Yumurtayi ¢irpin ve bir tutam tuz ekledikten sonra hamura siriin. 3 sosisi dar kenara ucuca dizin, hamuru
Uzerlerine katlayin.

Tekrar 3 sosisi dizin, hamuru katlayin. Batlin sosisler bitip hamur rulo halinde katlaninca kenarlari ve uglari
bastirarak kapatin.

Ruloyu yagdlanmis tepsiye alin, Gzerine ¢irpilmis yumurta sirin. Bir kenara ayirmig oldugunuz hamuru agin,
bundan ince seritler kesin.

Bu seritleri rulonun Gizerine enlemesine koyarak sisleyin. Yumurta sriin. 400 derecede kizarana kadar pigirin.
Dilimleyerek servis yapiniz.
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