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SOSISLI BOREK

Yarim kilo un

350 gram margarin yag!
3 yumurta

1/4 limonun suyu

1 tath kasidi tuz

8 sosis

1 bardak su

1 ¢orba kasigi hardal

Hamuru agacaginiz yere elediginiz unun ortasini havuz gibi agin.

Bu kisma suyu, limon suyunu, 1 tath kasigi veya yeterince tuzu ve iki yumurtayi koyarak elle iyice yogurun.
Sonra bu hamuru toplayip ortasindan ikiye bolin ve (izerine nemli bir bez rterek bir siire dinlenmeye birakin.
Tekrar alip elle hafifge yassitacaginiz hamurlarin ortalarina yagdi yerlestirip bastirin ve bir siire de bdyle
dinlendirin.

Bu yagli hamuru merdane ile yarim santim kalinhidinda bir yufka olarak agin.

Bu yufkay! da dorde katlayip yeniden bir kenarda dinlendirin.

Bu igi Ui¢ defa tekrarladiktan sonra yeniden bir yufka agip bunu 6’sar santimlik pargalara bolcin.

Ote yandan sosisleri yikayip bir slire haglayin.

Sonra kiigik kiigik kestiginiz hamurlarin Gzerine énceden hazirlamis oldugunuz hardaldan surip ortasina
hamurun boyunda ve ortalarindan kesilmis birer parga sosis yerlestirin.

Hamurun bir kenarina koydugunuz sosisi, hamurun 6teki ucu ile értlp o kenari da alttan getirip hamurun ébur
ucuna yapistirin.

Boylece hazirladiginiz sosisli borekleri bir tepsiye dizin.

Uzerlerine kalan yumurtay! sirerek orta derecede bir firma koyarak 25 dakika pisirin.

Sonra da sicak sicak servis yapin.
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