%17 Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SOSISLI BOREK

https://www.elele.com.tr

4 su bardagi un

20 gr yas maya

Yarim su bardag ilik su
1 yumurta

1 tath kasidi toz seker
2 tatl kagigi tuz

1 su bardag ik sit

1 cay bardag aygicek yagi
I¢ harciigin:

6 uzun sosis

Uzeri icin:

Yumurta sarisi

Yas mayay! hamur yogurma kabina alin. llik suyu ekleyip mayayi eritin. Yumurta, seker, tuz, ik st ve aygicek
yagini ekleyip karistirin. Unu azar azar ilave edip hamuru yogurun. Hamuru 6 esit bezeye ayirip 20 santim
¢apinda acin. Uzerine aycicek yagi strtp sosisi yerlestirin. Rulo seklinde sarip hamurun Uzerinde verev olacak
ve sosis gorinecek sekilde kesikler yapin. TUm malzemeyi ayni sekilde hazirlayin. Gzerine yumurta sarisi strip
yaglanmis firin tepsisine dizin. dnceden isitilmis 180 derece firinda kizarana kadar pigirin.
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