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SOSISLI BOREK (HAZIR YUFKA)

3 yutka

3 ¢orba kasigi margarin

2 ¢orba kasigi yogurt

2 yumurta (1 yumurtani sarisi ayrilir)
6-7 sosis

2-3 sivri biber

2 klicik domates

1 kahve kasigi kekik

Tuz

Sosisleri haglayip, siiziin. Domates ve biberlerle birlikte tavla zari iriliginde dograyin. icine tuz ve kekigi de
ekleyin. Eritilip, sogutulmus margarin, yogurt ve yumurtay birlikte ¢irpin. Bu karisimi yufkalarin arasina strdp,
ust Uste koyun. Dorde, daha sonra da her parcayi tge kesin. Yufkalarin genig kenarlarina sosisli igten koyun.
Kenarlarini kapatip, sarin. Dikdértgen olusturacak sekilde sarin. Yaglanmis tepsiye dizin. Uzerine yumurta sarisi
sUrip, firnda kizarana kadar pigirin.

ML® Sosisli Patates Boredi icin tiklayin
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