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1 paket ticgen yufka

I¢ harg igin:

300 gram sosis

3 blyUk kdy biberi

5 adet domates rendesi
1 yemek kagigi salca

3 yemek kasig! sivi yag
Tuz

Karabiber

Pulbiber

I¢ Sosu Igin;

1 su bardag yogdurt

1 su bardag sivi yag
Uzeri igin:

1 yumurta

Gorekotu

Susam

SOSISLI BOREK

Sosisli borek tarifi igin sosis, biber, salga ve domates rendesini glizelce kavurun. Ardindan baharatlarini da

katarak karigtirin. Ocagin altini kapatin.

Yufkalarin daha glzel kabarmasi igin i¢ sos malzemelerini de bagka bir kdsede karigtirin.
Yufkalar hazirladiginiz i ic sosla guizelce i1slatin. Ardindan i¢ hargtan koyarak sarin ve yaglh kagit serili tep3|ye
dizin. Uzerine yumurta siiriin ve ¢orek otu ya da susamla siisleyin. Onceden isitiimis 180 derece firinda pisirin.
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