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SOSIiSLi YUFKA BOREGI

Yufka (2 adet)

Sosis (5 adet)

Sit (4 yemek kasigi)
Siviyag (6 kasik)
Yumurta (1 adet)
Kizartmak igin:
Siviyag (1 bardak)

2 adet yufkay Ust Uste koyarak tezgahin Uzerine serin ve kenarlarini bigakla keserek kare formuna getirin. 5
adet ayni boyutta yufka elde edecek sekilde katlayin.

Bir kabin igcine 1 yumurta sarisi ve dort kagik sut ekleyerek girpin ve tezgahin Gizerindeki yufkanin tizerine sirdin.
Yumurta sirdiduniz yufkanin igine sosisi yerlestirin ve yufkalar rulo bigiminde sarin. Uzerine tekrar yumurta
sUrln. Ayni islemi diger yufka ve sosisler igin uygulayin.

Sarma islemini tamamladiginiz yufkalari énceden kizdirdiginiz yagin igine yerlestirin. Bérekleriniz kizarana kadar
4-5 dakika yagin iginde cevirin.

Kizaran béreklerinizi 6nceden havlu kagit serdiginiz servis tabaginin igine alin ve soguyana kadar bekleyerek
servis edin.
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