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SOSISLI BEZELYE

1 kg taze bezelye

5 adet sosis

1 adet kuru sogan

1 corba kasigi salca
1 tath kasidi tuz

1 cay bardagi siviyag
2 su bardagi su

Bezelyeler ayiklanir. Tencereye yag konur isininca ince kiyilmis sogan atilir. Sogan yumusayinca salga eklenir,
bir ka¢ dakika sonra bezelye katilir. Biraz kavurduktan sonra sicak su eklenir. Tencerenin kapagi kaptilir. Yarim
saat kadar pisirilir. Daire seklinde dogranmig sosis ve tuz ilave edilir. 15 dakika daha pisirdikten sonra atesten
alinir.
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