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SOSISLI BAKLIYAT SALATASI

2 adet AYTAC DANA SOSIS
1 cay bardadi kuru borilce

1 su bardag@i kuru fasulye

1 su bardagi Meksika fasulyesi
1 dolmalik kirmizibiber

2 karanfil

Sosu igin:

1 kirmizi aci biber

Tuz

5-6 dal taze Kkignis

1 yemek kasigi sirke

1 yemek kasigi susam yag!

1 yemek kasigi zeytinyagi

1 Sos i¢in kirmizi aci biberin ¢ekirdeklerini ¢ikarin ve zar seklinde dograyin.

2 Kignigi irice dograyin.

3 Susam yag, zeytinyadi ve sirkeyi ekleyin ve karistirin. Tuz ile tatlandirin.

4 Fasulyeleri yikayin ve birkag saat suda bekletin. Suyunu siiziin ve karanfil ekleyerek haglayin.
5 Dolmalik kirmizibiberi ortadan ikiye kesin ve gekirdeklerini temizleyin. Kiip geklinde dograyin.
6 AYTAG DANA SOSIS leri kiip kiip dograyin ve bir tencerede haglayin. Stizin.

7 Bakliyatlari, AYTAC DANA SOSIS[?lleri ve biberi bir kaseye alin.

8 Sosu ekleyin ve harmanlayin.

9 Servis yapin.
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