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SOSISLI ALMAN KOFTESI
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400 gr. kiyma

1 adet kuru sogan

Yarim demet dogranmis maydanoz
1 su bardagi dogranmig sosis

1,5 su bardagdi ekmek igi

Tuz

Karabiber

Siviyag (kizartmak icin)

Uzerine:

1 su bardagi galeta unu

Sosislerinizi, mutfak robotunda kiyma haline getirin.

Rendelenmis sogan, kiyma, kiyilmig maydanoz, baharatlar ve ekmek igini iyice yogurun.
Elinizle ceviz blyUkluginde pargalar koparip yuvarlayarak sekil verin.

Galeta ununa bulayin. Kizgin yagda altin rengi alincaya kadar kizartin.
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