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SOSİS SOTE

1 Avuç arpacık soğanı
1 Çay Kaşığı tuz
2 Su Bardağı su
4 Yaprak defne yaprağı
1 Çay Bardağı domates püresi
500 gr sosis
3 Dal taze soğan
1 Tatlı Kaşığı kekik
2 Yemek Kaşığı Sana Klasik

Margarini eritip içine dogradıgımız so sisleri ekleyip 5 dakika kavuralım üzerine taze sogan ,arpacık soğan ve
kekiği ekleyelim biraz daha kavuralım daha sonra domates püresini ekleyelim 2 dakika pişirdikten sonra suyunu
ve defne yaprağını da ekleyip 15 dakika aşlanmaya bırakalım suyunu çekince ocaktan alalım.
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