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SOSIS SALCALI MAKARNA

Kullanilacak malzeme (4 kisi icin):

400 gram kesme makarna,

150 gram sosis,

25 gram margarin yagi,

50 gram rendelenmis kaser peyniri veya rokfor peyniri,
2 yumurta,

1 dal biberiye otu,

¢ok ince kiyllmis 1 kasik maydanoz,

yeteri kadar zeytinyad,

tuz ve karabiber.

Yapimi: Sosisin zarini ¢gikarip etini bir ¢atalla lyice ufalamali. Sonra bu ufalanmis sosisi biberiye dali, margarin
yadi ve 1 kasik zeytinyaguyle birlikte klicUk bir tavaya koyup karistirarak kavurmali. Sosis kavrulunca biberiye
daliniicinden ¢ikarmali.

Makarnayi haglayip suyunu stizmeli.

Yayvan bir gtivecin igine yumurtalari kirmali. Tuzunu, biberini serpmeli. Kiyilmig maydanozla rendelenmig peyniri
katip karisimi iyice ¢irpmalil. Sonra suyu yeni siizlilmis sicak makarnayi glvecin Igine bosaltmall.

Makarnalar harmanlarken atesten indirilecek salgayi Ustiine dékmeli. Son bir defa daha harmanlayip makarnayi
oldugu gibi sofraya ¢ikarmali.
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