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SOSIS SALATASI

6 - 8 tane sosis

2 blyuUk salatalik tursusu

3 Yemek kasi§i zeytinyagi

1 Yemek kasigi sirke

Yarim kasik ¢ok ince kiyllmis maydanoz

Soyulmus sosis almadiysaniz, sosislerin zarini soymak i¢in; a. Orta blyUklUkte bir tencereye U¢ parmak
kalinhginda su koyup kaynatin. b. Atesi séndirip yikadiginiz sosisleri tenceredeki suya batirin. Gatalla bir iki kez
¢evirip hemen siiziin. Bu islemin amaci sosisleri pisirmek degil, zarlarini soymaktir. Sosislerin zarini soyup
salam gibi (2-3 milimetre kalinhdinda) kigik kiguk kesin. Turguyu da sosis gibi ince ince dilimleyin. Bitin
malzemeyi bir salata kasesine alin. Karigtirin ve servis yapin.
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