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GUVECTE SOSIS

2 Yemek Kagigi margarin

4 Adet domates

1 Cay Bardagi Kasar peyniri rendesi
250 gr mantar

1 Adet limon suyu

1 Tath Kagi§i tuz

500 gr dogranmis sosis

Bir kapta limonlu suya mantarlari atip haglayin ve ortadan ikiye ayirin. Sosisleri margarinle kavurduktan sonra
mantarlarn 2-3 dakika sote edin. Kabuklarini dogradigimiz ve kiip kip dogradigimiz domatesleri tuz ilave edip
15-20 dakika orta ateste pisirin. Sonra giiveg kabina hazirladigimiz karigimlari ekleyip Gzerine kagar rendesini
koyup 150 dereceye getirdigimiz firinda kasarlar eriyinceye kadar bekleyelim ve firindan ¢ikarip sicak olarak
servis yapalim.
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