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SOSIS GUVEG

Malzemeler

500 g sosis

150 g mantar

6 dis sarimsak

1 yemek kasigdi tereyagi

3 adet orta boy domates

100 g rendelenmis kagar peyniri
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigdi pul biber

Yeteri kadar karabiber

Hazirlanisi:

Teflon tavada dogranmis sosisler 1-2 dakika kadar tereyagiyla sotelendikten sonra ince kiyilmig mantarlar ve
sarimsaklar da eklenerek pembelesene kadar kavrulur. Daha sonra kabuklari soyularak kugbasi dogranan
domatesler de ilave edilerek sotelemeye devam edilir. Bu sekilde pisirildikten sonra baharatlar da eklenerek
toprak gliveclere esit bicimde paylastinlir. Her glivecin tzerine rendelenmis kasar eklenerek, daha énceden 170
derece isitiimis olan firina surrtllr. Hafif kizardiktan sonra firndan alinarak istege bagli olarak Gzerine maydanoz
serpilerek sicak servis yapllir.

© lezzetler.com tarif no:51619 « adi:Sosis Gliveg * gdnderen:Dara'li « indirme tarihi:26.04.2025 - 04:49


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sosis-guvec-vt39752
http://www.tcpdf.org

