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SOSIS GUVECI

1 kilo sosis

1 ¢corba kasigi tereyad

1 ¢orba kasigi ¢cok ince kiyllmig sogan

1 dis sarimsak, ¢ok ince kiyilmis

Tuz

Karabiber

1 su bardag fincani tavuk suyu

4 adet orta boy domates (kabuklari soyulmus, ince dogranmig)
Defne yapragi

2 kahve fincani rende peynir (kasar veya gravyer)

Sosisleri biraz kalin dilimleyiniz.

KugUk bir tencereye tereyagini, sarimsagi, sogani koyup sosislerle beraber sote ediniz.

Tuzu, karabiberi, defne yapragdini, tavuk suyunu ilave edin. Sonra domatesi ilave edip kapagini kapatiniz.
Bes dakika pisiriniz ve kevgirle sosisleri bir glvece ¢ikartiniz.

Tencerede kalan sosu (bir su bardagi olmalidir) giivegteki sosislerin Uizerine ddkup, Uzerine de rende peyniri
serperek firina strtindiz.

Peynir tamamen eriyince, firindan ¢ikarip servis yapiniz.
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