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SOSIS GARNITURLU OMLET

8 adet yumurta

Tuz

4 corba kasigi tereyagi
250 gr. sosis

2 cay kasigi hardal

1 corba kasigi margarin
1 ¢corba kasigi un

1 adet sogan

Yumurtalari gukur bir kabin igine kirin ve tuz serpin. Sonra yumurta Cirpicisi ile iyice ¢irpin. Yumurtalari ne kadar
¢ok cirparsaniz, omletiniz o kadar glizel olacaktir. Ki¢Uk bir tavanin icinde 1 gorba kasigdi tereyagi veya
margarini eritin. Yag cizirdamaya baslayinca malzemeyi dort esit pargaya bolin. Birinci pargayi yaga atin. Sol
elinizle tavanin sapini tutarken, sag elinizde tuttugunuz kasik ile yumurtali karisimi karigtirin. Sol elinizle tavayi
ara sira sallayin. Karisim tavanin dibine yerlesinceye kadar tavaya sallamaya ve yumurtalar karistirmaya devam
edin. Hemen kasikla omleti tavanin 6n kismina itin. Simdi sira omletin ters ¢evrilmesine gelmistir. Bir spatula ile
tavanin 6n kisminda bulunan omleti ortaya dogru kivirin. Tavayi geriye ¢ekip, sapini sag elinizle tutun. Sol
elinizle sag elinizde tuttugunuz tavanin sopma ve tavanin kenar kismina hizlica vurun ve omleti ters cevirin.
BUtin bu islem ¢ok seri yapilmalidir. Aksi takdirde omletiniz sertlesecek ve yanacaktir. Pisen omleti servis
tabag@ina alin. Diger omletleri de ayni sekilde pigirin. Kplan margarini tavada kizdirin. Sogani rendeleyip bu
yagdo kavurun. Sonra ince ince kestiginiz ve uno buladiginiz sosisleri de ilave edip kizartin. Bu karismi
omletlerin ortasina koyup, Uzerine hardal strtin. Omletleri ikiye katlayip servis yapin.
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