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SOS KREM

2 kahve fincani rafine yagi

2 adet iri sogan, piyaz kesilmis

1 cay kasigi kirmizibiber

1 adet ¢uska biber, ince kiyilmig

250 gram et suyu

500 gram démi glas sos

500 gram besamel sos

3,5 kahve fincani kaynar stt (250 gram)

1) Bir tencereye yagdi koyup kizdiriniz, sonra biberleri ve sodani ilave ediniz.

2) Sonra soslari ilave edip karistirarak iyice kaynatip sttiind ilave ediniz.

3) 5 dakika kaynatip slzdurdikten sonra benmaride agzi kapali olarak muhafaza edip, arzu ettiginiz zaman
kullaniniz.

Not: Bu sosta, slt yerine krema kullaniimasi gerekiyor. Ancak, kremalarda yag oldugu icin, sut kullaniimaktadir.
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