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SOS HAZIRLAMADA DIKKAT EDILECEK NOKTALAR

Milli Egitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Guglendirilmesi Projesi
Ankara 2006

Sos hazirlayacaginiz araglarin temizliginden emin olunuz.

Sos hazirlamada kullanacaginiz gereclerin temiz, kaliteli ve taze olmasina dikkat ediniz.

Sos hazirlamada kullanilan pudra sekeri, un, nisasta,toz vanilya gibi gereclerinizi eleyerek kullaniniz.
Sosunuzu hazirlarken disik ocak isisini tercih ediniz. Gikolata ve kati yag eritmede en ideali benmari
yOntemidir.

Sosunuzu karistirmada orta buyUklUkte balon, tel veya el mikseri kullaniniz.

Hazirlayacadiniz sosun kullanilacak Uriine doku, renk ve lezzet agisindan uygun olmasina dikkat ediniz.
Kullanilacak Uriin 6zelligine goére sosunuzun kivamini ayarlayiniz.

Karistirma islemine ara vermeden surekli yapmaya 6zen gosteriniz.

Taze meyvelerle hazirladiginiz soslari hemen kullaniniz.

Hazirladiiniz sosu taze olarak kullanmaya 6zen gdsteriniz.
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