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SORPA

1 kUiguk paket Banvit Pili¢ 1zgara Tava Kugbasgi
1400 ml su (kaynar)

8 adet taze sogan (yesili ile dogranmig)

6 corba kasidi zeytinyagi

250 gr yogurt (stizme)

3 ¢corba kasigi un

1/2 demet nane (ince kiyilmig)

1 tath kasidi kirmizibiber

1 tath kasidi tuz

Kaynayan suya etleri koyup 10 dak. pigirin.

Taze soganlari 4 gorba kasidi zeytinyaginda 2 dak. yumusatin ve etli suya ilave edip 5 dak. daha pisirin.

Ayri bir kapta yogurt ve unu karistirin, kaynamakta olan ¢orbaya yavas yavas katin. Yaklasik 5 dak. pisirdikten
sonra Uzerine nane ilave edip atesten alin.

Kirmizibiberi kalan zeytinyaginda kizdirip, ¢orbanin Gzerine dékerek servis yapin.
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