—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SORPA CORBASI

1 Yemek Kasigi Sana Klasik
3 Adet taze soganin yesili
1,5 Yemek Kasi§i un

4 Dal taze nane

500 gr kugbasi (kuzu eti)

1 Adet orta boy sogan

1 Cay Bardagi yogurt

Bir tencerenin igine sana klasigi koyun. Ufak ufak dogradiginiz soganlari pembelesene kadar kavurun. Etleri
ilave edip biraz daha kavurun. Sonra i¢ine bol su ilave edip etler yumusayana kadar pisirin. Tuzunu ve
karabiberini ekleyip ilinincaya kadar bekleyin. Unu ve yodurdu karistirip iyice ¢irpin. Karistira karistira etlerin
Uzerine ekleyin. Taze soganin yesilini ve nane yapraklarini dograyip i¢ine karigtirin. Servis tabaklarina alip,
Uzerine pul biberi serperek servise sunun.
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