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SORPA CORBASI

1 kilo kuzu gerdan

1 kilo yogurt

2 yemek kagigi un

1 bag taze sogan

1 bag taze nane

3 tath kasigi kuru nane
2 yemek kasigi tereyagi

1 kilo kuzu gerdan dudukli tencerede haglanir. Bir tencereye 2 yemek kasigi un koyulur, tGzerine bir kase yogurt
eklenir. Yogurt ve una soguk su eklenir. Gerdan etlerinin haglandigi su da un ve yogurda eklenir. Gorbanin
terbiyesi karigtirilarak pisirilir. Haglanan etler kemiklerden ayirilip didiklenir ve karigtirilarak pigirilen gorbaya
eklenir. 1 bag taze soganin yesillikleri dogranir, 1 bag da taze nane incecik kiyilir. Once taze naneler ¢orbaya
eklenir. Ardindan sodanlar eklenip karistirilir. 2 yemek kasidi tereyagi eritilip 3 tath kasigr nane kavurulur.
Hazirlanan sos ¢orbaya dokulGr.
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