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SORGOGALI COREK

Aynur Akdemir

600 gr un

Tuz

20 gr maya

Yeteri kadar su

Ici ve Uzeri igin:

1 yumurta

125 gr tereyagi
Zerdegal

Kimyon

Karabiber

Tuz

Rezene

500 gr kadar un

125 gr erimig tereyadi (yarisi margarin olabilir)
Uzerine strmek igin:
1 yumurta sarisi
Hashas

Gorekotu

Un, maya, tuz ve su ile hamur yogrulur. 1 saat sicak yerde mayalanip kdpiirmesi igin bekletilir. ic malzemeler bir
birine karigtirilarak iki avug icerisinde umag yapilir. Hamurdan 5-6 beze yapilir. Tek tek agilarak aralarina
erinmig yag sdrdldr ve ic malzeme serpilir. Bigakla 10-15 cm'lik dortgenler kesilir. Burularak yassilastirilir.
Yuvarlak oval sekli verilir. Ortasina oklavayla delik agilir.Yumurta sarisi strllerek ¢érekotu ve haghas serpilir.
160-170 derecede pisirilir.
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