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SOPA DE LIMA CON POLLO Y ELOTE

Anadolu Universitesi Acikégretim Fakiiltesi

Bitkisel yag 1 tatli kagigi
Jalapeno biberi 2 adet
Beyaz Sogan 1 orta boy
Kimyon 1 cay kasig
Sarimsak 2 dis

Tavuk gégsu 1 orta boy
Tavuk suyu 3 su bardagi
Taze kignis 3 yemek kasigi
Domates 2 orta boy
Misket limonu 2 adet
Misir 250 g

Tuz

Karabiber

Orta ateste kiip kiip dogranmis soganlar ve sarimsak yumusayincaya kadar pisirilir. Ardindan sirasiyla misir
taneleri, kiip seklinde dogranmig domates, biber ve kimyon eklenerek karigim iyice p|§|r|l|r Uzerine tavuk suyu
eklenerek kaynamasi beklenir. Kaynamaya bagladiktan sonra ince dilimlenmis tavuk g6gsu eklenerek yaklasik
8 dakika daha pigirilir. Pisirme tamamlandiktan sonra kisnis ve limon suyu eklenerek ¢orba hazir hale getirilir.
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