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SONUG TARHANA CORBASI

1 adet haglanmig patates

1 adet blylk boy havug

1 avug Dereotu (ince dogranmisg)
yeterli Tuz

1 corba kasigi Teremyag

Oncelikle haglanmig pateteslerle hafif haslanip stiziimis bulgurla salga ve yeterli tuzla harmanlanip patates
koftesi yapilir.Sonrada 1 paket kaynamaya devam eden tarhana ¢orbasina ,unlanarak yapismasi énlenmis
kofteleri icine atilir ve pisme sirasinda kiigik dogranmis havuglar igine atilip havuglar yumasamasi ile pisirme
tamamlanir ve tuz ve dereotu gorba icine atilir..ve servis etmeden dnce de eritiimis tereyadi corbanin igine
dokuldr.
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