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SONORA CORBASI

MALZEMELER

Piring 150 gr

Tuz

Kereviz 200 gr

Taze Sogan 100 gr

Kiyilmis sarimsak digi 1

Tereyadi 30 gr

Kimyon 1 ¢orba kasig
Kurutulmus oregano 1 ¢orba kasigi
Yumusak yesil chili biber 2-3 adet
Rendelenmis domates 300 gr
Tavuk veya et suyu 1,8 It

Misir unu 50 gr

Karabiber

Kignig yapraklari

HAZIRLANISI

Pirinci tuzlu suda pisirin. Kerevizi dilimleyin ve soganlari halka halka dograyin; tereyag icinde kiyilmis
sarimsakla tatlandirin. Kimyon, oregano ve dogranmis chiliyi ilave edin ve birkag¢ dakika pigirin. Rendelenmis
domatesi ve et suyunu ilave ederek kaynatin. 10 dakika orta isida pisirin. Gorbayi biraz koyulastirmak i¢in misir
unu ilave edin, tuz ve biber katin. Pirinci ilave edin ve kisnis yapraklariyla stsleyerek servis yapin.

ONERI : Tavuk veya et suyunu sebze suyuyla ya da maya ekstresiyle degistirirseniz corba vejeteryanlara da
sunulabilir.
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