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Sos:

2,5 dl yarim yagl krema

1 dl et suyu

0,5 dI sebze suyu

2 cay kasigi kori

Tuz

Karabiber

Lazanya:

10 kuru lazanya yapraklari, pismemis

600 g bal kabagi, soyulmus, gekirdeksiz, 2[213 mm dilimler halinde
200 g elma, soyulmus, dérde bdltinmis, gekirdeksiz, 2[214 mm dilimler halinde
100 g ceviz, iri dogranmig

50 g rendelenmis parmesan peyniri

200 g brie peyniri, dilimlenmig

Yarim yaglh krema, et ve sebze suyunu karigtirin, kéri, tuz ve karabiber ekleyin.

Sosun birazini yaglanmis porselen kalibin tabanina dékdin, Gstlne bir kat lazanya yapraklari yerlestirin, Ustiine
kabak ve elma dilimlerinin, dogranmis findiklarin ve parmesanin tgte birini, sosun dértte birini dokin. Bu iglemi
iki kez tekrarlayin, kalan sosu Ustline dokun. Brie dilimlerini Ustiine yerlestirin. Kalibi soguk firinin igindeki 1zgara
telinin Gzerine yerlegtirin.

Finnlayin.

Not: Balkabagi yerine normal kabak kullanilabilir.
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