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SOMUNLU KOFTE

Yarim kg kiyma

1 adet sogan

1 cay bardagi galeta unu
1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

Alticin:

1 adet bayat somun

2 su bardagi su

4 corba kasigi siviyag

1 ¢orba kasigi tath toz kirmizi biber

Sogan rendelenir, diger malzemeler katilir ve 3-4 dakika yogdrulur. Sonra yuvarlak yassi kofteler yapilir, 1zgarada
pisirilir. Ekmek (somon) dilimlenir. Bir tencereye su, siviyag ve toz biber konur, bir tagim pisirilir. Atesten alinir,
10 dakika bekletilir. Sonra ekmek dilimleri bu karigima batirilir ve 1zgarada pisirilir. Servis tabagina ekmekler
dizilir. Uzerine kofteler dizilir.
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