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SOMUNCU BABA EKMEGI (AKSARAY)

Aksaray'in Manevi Mihmandari Somuncu Baba'nin himmet ve bereketi ile Gretilen Somuncu Baba Ekmegi
icerisinde bulunan on iki karigsimla Aksaray'da ategsiz firinda tretilmektedir.

Somuncu Baba Hazretleri'nden glinimiize gelen bu giizel lezzeti hazirlarken, Aksaray'da yetistirilen Sahman
bugday unu, Hasandagi bélgesi pekmezi, kekigi ve bali ile Esmekaya koyun yogurdu kullanilyor.

Eksimaya ve su ile yogurulup dinlendirmeye birakilan Somuncu Baba Ekmegi, 11-12 saat sonra mayalaninca
kesilip, bezelenip 5 saat daha dinlendiriliyor.

Atessiz firlnda 2 saat kadar pigirilen Somuncu Baba Ekmegi muhtesem tadi ve kokusuyla yemeye hazir hale

geliyor.
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