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SOMUN BOREGI

1 adet bayat ekmek

2 adet yumurta

2,5 su bardagi sit

1 su barda@ kasarpeyniri (rendelenmig)
100 gram lor

Yarim su bardagi siviyag

1 tath kasidi tuz

Yarim demet maydanoz

Bayat ekmekleri dnce dilimleyin, sonra kesme seker gibi kesin. Isiya dayanikli kare ya da dikdértgen kenarli
kicUk bir tepsiyi yaglayip, dogranmis ekmekleri siki siki dizin. Gukur bir kapta yumurtalari ¢irpin, Gzerine sit, lor
ve siviyagl koyup, tuz ekleyerek

karnstinin. Karigimi tepside dizilmis ekmek pargalarinin Gzerine dokdin, Gzerine iri rendelenmis kagar peynirini
serpin. Buzdolabinin en alt rafinda en az bir gece dinlendirin. Hafif isitilmis 180 dereceli firinda Gzeri kizarana
kadar pisirin. llik olarak servis yapin.
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