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SOMONLU TARTAR

500 gram Norveg somon fileto
1 klicUk salatalik

1 yemek kasigi Dijon hardali
1.5 yemek kasigi taze dereotu
1 tutam tuz

1 adet limon

1 adet marul yapragi

1 adet baget

Kirik buz

Somonu kiigik kupler halinde dograyin. Salataligin kabuklarini soyun ve ince ince dograyin.

Somon kuplerini, hardall ve dereotunu bir kasede karistirip 1 saat dinlendirin.

Bir marul yapragini buzlarin Gzerine koyun. Marulun Uzerine de tartari dikkatlice yerlestirin. Birka¢ damla limon
suyu sikip ince dilimlenmis baget ekmegiyle servis edin.
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