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SOMONLU TARTAR

500 gram Norveç somon fileto
1 küçük salatalık
1 yemek kaşığı Dijon hardalı
1.5 yemek kaşığı taze dereotu
1 tutam tuz
1 adet limon
1 adet marul yaprağı
1 adet baget
Kırık buz

Somonu küçük küpler halinde doğrayın. Salatalığın kabuklarını soyun ve ince ince doğrayın.
Somon küplerini, hardalı ve dereotunu bir kasede karıştırıp 1 saat dinlendirin.
Bir marul yaprağını buzların üzerine koyun. Marulun üzerine de tartarı dikkatlice yerleştirin. Birkaç damla limon
suyu sıkıp ince dilimlenmiş baget ekmeğiyle servis edin.

© lezzetler.com tarif no:144454 • adı:Somonlu Tartar • gönderen:çöl gülü • indirme tarihi:21.09.2024 - 01:28

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/somon-baligi-tartar-vt2530
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/somonlu-tartar-144454.jpg
http://www.tcpdf.org

