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SOMONLU TAGLIATELLE

1 paket Tagliatelle (makarna)
Somon Baligi (200 gr)
Dereotu

Pinar Tereyagi

4 dis sarimsak

2 orta boy domates

Pinar Krema

Ezilmis sarimsaklari tereyadi, dereotu ve kip kiip dogranmis domateslerle kavurun.

Domates d6ldigunde kuglk parcalar seklinde kestidiniz somonu ilave edin.

Ardindan Uzerine balik suyu* ekleyerek pismesini bekleyin.

2 yemek kagsidi krema, karabiber, dereotu ve feslegeni karistirip hazirladiimiz malzemenin Gzerine ekleyin.
Tagliatelle makarnanizi tuzlu suda hagladiktan sonra derin bir kapta hazirladiginiz somonla karigtirin.
Servis yaparken lzerine toz parmesan peyniri ekleyebilirsiniz.

Not: Balik suyu i¢cin somon veya levrek baliginin kilgikli bdluimlerini suda haglayarak balik suyu hazirlayabilirsiniz.
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