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SOMONLU SUTERELI SPAGETTI (ITALYA)

250 g spagetti

1 1/2 tath kagigi tuz

1 1/2 gorba kasigi natirel zeytinyagi

1 dis sarimsak (ince kiyllmis)

60 g fime somon (ince seritler halinde kesilmis)
1 demet suteresi (yikanip, ayiklanmig)

bir tutam karabiber (taze ¢ekilmis)

Bir tencereye 3 litre (13 su bardagdi) su koyup, tencereyi harli atese oturtarak, suyu bir tagim kaynatin.
Kaynayinca tuzu serptikten sonra spagettileri koyup, yumusayincaya (ama diriliklerini bittinGyle
yitirmemelidirler) kadar haslayin (8 dakika gegince birini alip, pisip pismedigini kontrol edin). Spagettileri pisirme
slresinin bitimine 2 dakika kala, zeytinyagdini bir tencereye koyup, tencereyi orta atese oturtarak, yagi isitin.
Isininca sarimsaklari koyup, surekli karistirarak 30 saniye pigirin. Fime somon seritleri ve suterelerini koyup,
karabiberi serperek, karigimi 30 saniye daha pisirin. Tencereyi atesten alip, bir kenara birakin.

Oblr tencereyi de atesten alip, spagettileri slizerek, somon seritli karisimin bulundudu tencereye aktarin ve iyice
karistinin. Somonlu - sutereli spagettiyi 4 diiz tabagda boltstirip, servis yapin.
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