%ﬁ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SOMONLU PizzA

3 su bardagi un

1 cay bardag eritiimis margarin
1 cay bardagdi ilik st
yarim paket kuru maya
1 tutam tuz

1 tath kasidi seker
Yeterince ilik su

3 dilim somon fime

1 yemek kagigi kapari
100 gr mozarella peyniri
Yarim demet roka

Tuz

Karabiber

Unu derin bir kaba alin. Gizerine tuz, toz seker ve mayay ekleyip karistirin. Ortasini havuz seklinde agtiktan
sonra eritilmis yag! ve situ ekleyin. Kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde edinceye kadar ilik suyu
ekleyip yogurun. Gzerine nemli bir bez 6rterek 30 dakika bekletin. Hamuru daire seklinde acin. Yagh kagit
Uzerine alin. Mozarella peynirini rendeleyip hamurun Gzerine yayin. Somon fiimeleri yerlestirin. Kapari serpistirin.
Tuz ve karabiber ekleyip 6nceden isitilmig 195 dereceye ayarlanmisg firinda pisirin. Firindan ¢ikardiktan sonra
pizzanin ortasina yikanmig rokalari yerlestirin. Dilimleyerek sicak servis yapin.
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