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SOMONLU PIRING SALATASI

1 su bardag piring

1 yemek kasigi GzUm veya elma sirkesi
1 cay kasigi tuz

5-6 dilim somon fime
Yarim demet dereotu
Yarim demet maydanoz
Yarim demet taze nane
Sos igin:

1 tath kasidi hardal

3 yemek kagig sirke

1 cay bardagi zeytinyag
1 cay kasigi tuz

1 cay kasid! karabiber

1 cay kasigd toz seker

Oncelikle pirinci yikayip, lizerine 2 bardak su ekleyerek bir tencereye koyun ve atesin lizerine oturtun. Uzerine
tuz ve sirkesini de ilave edin, 10 dakika kadar haslayip siiziin. Soguk suyla karistirip tekrar stiziin. Bdylece
pirincler dirilesir ve birbirine yapismaz.

Somon fimeleri kugbasi et formunda dograyip, piringle karigtirin.

Sosu hazirlamak igin ufak bir kasenin icinde hardal, sirke, zeytinyad, tuz, karabiber ve toz sekeri iyice karistirin.
Sosu piringli karisimin Gizerine gezdirin. En son asamada ¢ok ince kiyllmis dereotu, maydanoz ve varsa taze
naneyi de salatanin igine katin. Gok hafifce karistirip, soguk olarak servise sunun.
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