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SOMONLU PAY

Hamur igin

300 gr. Un

300 gr. Tereyagi

4 Corba Kasigi Su

2 Gay Kasigi Tuz

Igi Igin

3 Corba Kagsigi Kasar Rendesi
3 Corba Kasigi Gig Krema
150 gr. Somon Fiime
Yarim Demet Maydanoz

1 Cay Kasigi Tuz

Uzerine:

1 Adet Yumurta Sarisi

Pay hamuru igin, unu, kiip kiip kesilmig tereyagini, tuzu ve 4 ¢orba kagigi suyu karigtirin. Parmaklarinizin ucuyla
¢abuk cabuk yogurarak yagl bir hamur elde edin. Hamuru ikiye bolun. Ik yariyi merdaneyle kalibinizin
buyikliginde agin. Kalibin tGizerine hamurun yarisini yayin. Kenarlarini keskin bir bigak yardimiyle kesin.Somon
flimeyi kiclik kiiglik dograyin.

Icine ¢ig krema, kasar rendesi, ince kiyllmig dereotu ve tuzu ilave edip karigtirin.

Hazirladiiniz bu igi pay hamurunun tzerine yayin. Hamurun ayirdiginiz diger yarisini da agarak malzemelerin
Uzerine yayin. Kenarlarini elinizle bastirarak dizeltin.Dilerseniz parmaginizla bastirarak sekiller verin. Veya
bicakla kestiginiz hamurdan arta kalan kismi érerek tartin kenarina yerlestirin.

Son iglem olarak hamurun tzerine ¢irpilmig yumurta sarisini siriin.

Onceden isitilmis orta isili firnda tarti 50 dakika pisirin. Dilimleyerek servis yapin.
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