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SOMONLU PANCAKE

https://www.elele.com.tr

100 grun

125 ml st

2 adet yumurta

1grtuz

10 gr tereyagi

20 gr fime somon

30 gr kaymakli lor peyniri
3-4 yaprak maydanoz

Onceden isittiginiz 220 derece firina dékiim tavanizi isinmasi igin yerlestirin. Un, siit, yumurta ve tuzu karistirin
ve 30 dakika dolapta dinlendirin. Isinan tavayi firndan gikarin ve tereyagini igerisine koyup eritin, daha sonra
harcinizi ekleyip firina tekrar yerlestirin ve 8 dakika pigirin. Uzerine fime somon, kaymakli lor peyniri ve
maydanoz (arzu ettiginiz taze otlar) ekleyerek sicak veya soguk servis edebilirsiniz.
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