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SOMONLU NISUAZ SALATASI

Malzeme

- 10 adet taze patates (tuzlu suda haglanmig)
- 20 adet taze fasulye (kaynar suda 778 dakika haglanmis)
- 2 adet kaynamis yumurta

- 250 g somon baligi (haslanmisg)

- 20 adet kiraz domates (dérde bolinmus)

- 10 adet siyah zeytin

- 8 adet siyah anclez

- 2 yemek kasigi kapari

- 1 adet yesil salata

- Sosu Igin:

- 7-8 yemek kasigi sizma zeytinyagi

- 2 yemek kasig sirke

- 1 ¢ay kasigi dijon hardali

- 1 dis sarimsak

- tuz ve karabiber

- 1 yemek kasigi kiyilmis maydanoz

Hazirlanisi

Patatesleri yarim santim kalinhiginda dilimleyiniz. Yumurtalari, taze fasulyeyi, domates ve somonlari genis bir
kaba koyunuz. Sosu agzi kapali bir kavanozda iyice ¢alkalayiniz. Sadece 2 yemek kagsi§gi sosu malzemelerin
Uzerine dokip hafifce karnistiriniz. Yikanmig ve kurulanmig salata yapraklarini servis tabagina yerlestiriniz,
salatayi servis tabagina koyunuz. Anglezi, zeytinleri ve kaparileri yerlestirip kalan salata sosunu dékip
maydanozu serpip servis ediniz.
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