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SOMONLU MUFFINLER

100 gr tereyagi

200 gr somon fiime dilimleri
300 grun

2 adet yumurta

200 ml sut

Yarim paket kabartma tozu
1 yemek kasidi taze sogan
1 yemek kasigdi taze rezene
250 ml krema

50 gr slizme yogurt

50 gr labne peyniri

1 yemek kasidi siyah ve kirmizi havyar
5~6 dal dereotu

Bir kapta siit, un, kabartma tozu, sana ve yumurtalari mikserle iyice ¢irpin. ince dogranmis yesil sogan ve
rezeneleri ekleyip karigtirin. Hamuru tereyagla yaglanmis unlanmig muffin kaliplarina paylastirin. d6nceden 180
dereceye ayarlanmis firinda 20 dakika pisirin. Bir kasede stizme yogurt, labne peyniri ve kremayi ¢irpip
buzdolabinda yarim saat bekletin. Pisen muffinleri firindan alin ve sogumaya birakin. Muffinlerin Gzerine ¢ay
kasid yardimiyla yogurtlu ve labneli kremayi sekil vererek bolca paylastirin. Gzerine ufak somon fime dilimleri
yerlestirin. Siyah ve kirmizi havyar ve dereotuyla susleyerek servis yapin.
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