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SOMONLU KREP SARMA

Malzeme:

300 gram somon fime
125 gram krem peynir
1/2 demet dereotu

2-3 corba kasig kapari
Karabiber

Krep Hamuru igin :

1 paket (165 gram) Bizim Mutfak Krep
2,5 su bardagi sit

2 adet yumurta

50 gram Bizim Margarin
bir tutam Tuz

bir tutam Tozseker

Krep hamuru igin Bizim Mutfak Krep toz karigimi, 2 yumurta ve sitl bir kaba alip ¢irpin. Bir par¢ca margarini
teflon tavaya alip eritin. Bir kepge dolusu krep harcini tavaya dékin. Tavanin her yerine esit dagiimasi i¢in tavayi
hafifce sallayin. Krepleri arkali 6nli pisirin. Malzeme bitene kadar ayni iglemi tekrarlayin. Her defasinda
margarini ekleyin. Bir kapta krem peynir, kiyilmis dereotu, kapari ve karabiberi karistirip kreplere sirin. Uzerine
bir sira somon fime yerlestirin ve krep hamurunu rulo seklinde sarin. 1 parmak kalinhginda dilimler kesin ve
sUsli gubuklara gecirerek servis yapin.
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